Brunch (8 - 14:30 Unhr)

Grofles Heu & Gabel Bio-Friihstiick fiir 1 Person 18
(vegetarisch méglich) fiir 2 Personer 34
Feine Auswahl mit Bio-Beinschinken von Thum, Bio-Wurst und Kése fiir 4 Personen 64
von unseren Produzenten. Frisches Gemiise. Butter. Hausgemachter Aufstrich.
Marmelade von Wwurm. Weiches Ei. Gebédck von Kasses.
Gerostetes Schwarzbrot 10,50
Rithrei. Cottagecheese. Kiirbiskernpesto. Krdutersalat. (vegetarisch)
Schnittlauchbrot 4,80
Kéferbohnen-Hummus 9,80
Kernol. Kren. WeiBbrot. (vegan)
Joghurt 6,50
Granola. Saisonale Friichte.
Beef Tatar 16,50
Mayo. Gebeizter Dotter.
Egg Benedict 11,50
Egg Florentine 10,50 Bio-Wurst-Aufschnitt und Kése
e Portion Thum Bio-Beinschinken

Zwei Eier im Glas 7.50 : :
Schnittlauch-Ol. Dukkah. Frisches Sauerteigbrot

Marktkipfer! (mit Rosinen)
Bio-Eierspeise -

iy i . Briocheknopf

aus drei Eiern, mit Sauerteigbrot 7,40 (mit Rosinen und Walniissen)
mit Kernol 9 . :

Weiches Ei
mit Triiffelol 9,40

e Marmelade oder Honig

mit Kdse 10,40

Portion Butter
Spiegeleier Portion Essiggurkerl oder Kren
zwei Stiick 5,50
mit Speck oder Schinken 7,80
Lunch (12-14:30 Uhr)
Samstagsgericht Croque Madame 10,50
(vegetarisch oder Fleisch)

Croque Monsieur 11,50
Suppe des Tages 5,50
Beef Tatar 20,50

Beilagensalat 4,50 mit Pommes
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