
Große HEU & GABEL Brettljause
für 1 Person  ���������������������������������������������������������������������16
für 2 Personen  ���������������������������������������������������������������� 30
für 4 Personen  ���������������������������������������������������������������� 52
mit Thum-Beinschinken, Bio-Bergkäse, Ziegenkäse, 
Schafkäse, Pastrami oder Roastbeef, Aufstriche der  
Saison, Jausenspeck, Fasslbutter, Chutney, Grammel-
schmalz, frisch geriebenem Kren, hartem Bio-Ei, Obst 
und Gemüse vom Markt, Sauerteigbrot von Kasses 

Lukasʼ Risotto der Woche  ����������������������������������������� 11,50 

Ofenzitrone  ���������������������������������������������������������������������� 7 
gefüllt mit Bio-Schafkäse und Paradeisern

Bauernhofsalat  ���������������������������������������������������������������  8 
mit Schafkäse vom Bio-Hautzinger, Paradeiser, Gurken 
und eingelegten Paprika vom Stekovics

Wagyu Burger vom Demeterhof Helga Bernold  ����������16 
mit Blattsalat, Bio-Bergkäse, Frucht-Chutney 
und Coleslaw

Demeter-Käsekrainer  ����������������������������������������������� 6,50
mit Senf, Kren und Pfefferoni

2 Schafe und 1 Ziege  ����������������������������������������������������� 10
am Berg-Käseteller

Aufstrichvariationen „Buntes Fest“ �������������������������������� 7 
(auch vegan)

Käferbohnensalat  ������������������������������������������������������ 5,80 

Großes HEU & GABEL Bio Frühstück
für 1 Person  �������������������������������������������������������������������� 14 
für 2 Personen ����������������������������������������������������������������� 26
für 4 Personen ����������������������������������������������������������������� 48
mit Thum-Beinschinken, Bio-Bergkäse aus dem Bregenzer 
Wald, Pastrami oder Roastbeef, Obst und Gemüse vom 
Markt, hausgemachter Marmelade, Fasslbutter, Aufstrich-
variation, Fruchtsalat, weichem Bio-Ei 

Markt-Frühstück  �������������������������������������������������������� 4,90
Handsemmel oder Marktkipferl, hausgemachte 
Marmelade, Fasslbutter 

Kleines pikantes Bio-Frühstück  ������������������������������������� 7
Thum-Bio-Beinschinken, Bio-Bergkäse, Wurst vom 
Grauen Steppenrind, Sauerteigbrot von Kasses 

Hausgemachtes Birchermüsli  ����������������������������������� 6,50 
mit frischen Früchten   

Bio-Eierspeise  ������������������������������������������������������������ 6,50

Steirische Bio-Eierspeise ������������������������������������������������ 7

Bio-Joghurt  ����������������������������������������������������������������� 5,80
mit Bio-Honig und frischen Früchten

Extras: Sauerteigbrot-Korb, Bio-Honig

Mohnzelten  ����������������������������������������������������������������� 3,50

Himbeer-Joghurt-Mohntorte ������������������������������������� 4,30

Apfelstrudel  ���������������������������������������������������������������� 4,30

Schaumrollen (nur am Samstag)  �������������������������������� 4,30

Risotto-Dienstag | Heurigen-Mittwoch | Bowl-Donnerstag 
Burger-Freitag | Street Food-Samstag

Bitte Speise des Tages bei unserem Servicepersonal nachfragen� 

KLASSIKER BRUNCH

NACH-
SPEISEN

BIO-FEINKOST MIT STADTHEURIGEN 
AM MEIDLINGER MARKT

Schnittlauchbrot  ��������������������������������������������������������� 4,80

Brot mit Demeter-Roastbeef,  ������������������������������������ 8,20
Kren und Salzgurken   

Brot mit Demeter-Käsewurst,  ���������������������������������� 7,60
Pfefferoni, Salzgurken, Minipaprika 

Brot mit Bio-Bergkäse und Chutney der Saison  ������ 6,50

Grammelschmalzbrot  ������������������������������������������������ 5,60

Brot mit Leberpastete  �������������������������������������������������� 6,20 
vom Grauen Steppenrind

Brot mit veganem Aufstrich  �������������������������������������� 6,20

Große Sauerteig-Brote belegt mit Produkten aus unserer Bio-Feinkost

SPEISE DES TAGES

BEST OF BROTE


